
 

 

 

Üdvözöljük Éttermünkben!  

Minden nap széles választékkal és udvarias kiszolgálással  

várjuk kedves vendégeinket. 

Kérem, figyeljék napi engedményes ebéd és vacsora ajánlatainkat! 

Az ételek ára a köretek árát is magában foglalja! Az árak forintban értendők és az 

ÁFA-t tartalmazzák. A feltüntetett árakra 10 % szervízdíjat, a kis adag ételeknél az 

árak 70%-át számoljuk fel. Allergia étlapunkat kérje a pincértől. 

A Steak House-ban fizethetnek bankkártyával és SZÉP-kártyával is. 

Elvitel esetén az ételtartó doboz ára 250.- Ft. 

 
Herzlich in unserem Restaurant! 

Jeden Tag erwarten wir unsere liebe Gäste mit einem großer Auswahl von Speisen. 

Bitte beachten Sie unsere  begünstigten Mittagessen und Abendessenempfhehlungen! 

Die Preise der Speisen umfassen die Preise der Beilagen. Auf die angegebenen Preise 

berechnen wir 10 % Servicepauschale, bei kleinen Portionen 70 % der Preise.  

Im Steakhouse haben Sie auch Möglichkeit mit Creditkarten zu bezahlen. 

 
Welcome to our Restaurant! 

With a wide selection and courteous service every day  

we are waiting for our dear guests. 

Please pay attention to our daily discounted lunch and dinner offers! 

The price of the food includes the price of the side dishes! Prices are in HUF and 

include VAT. We charge an 10 % service fee for the indicated prices, and 70% of the 

prices for small portions. You can pay also by credit card at the Steakhouse. 

 

Jó étvágyat és kellemes szórakozást kíván 

minden kedves vendégének 

    a Steak House csapata. 

 

Wir wünschen unseren lieben Gästen guten Appetit 

und angenehme Unterhaltung: 

das Personal vom Steak House 

 

It wishes you a good appetite and pleasant fun 

to all our dear guests is the 

  Steak House team. 

 

 



ITALOK   GETRÄNKE   DRINKS 
 

AP E R I T I FE K    AP E R I T I F S    APERITIFS  

 0 . 1  l  

M A R T I N I  E x t r a  D r y  /  B ia n c o  9 5 0 . -  

C A M P A R I  B i t t e r   1 5 0 0 . -  

 

 

CSAPOLT SÖRÖK   Bier  vom Fass    DR A FT  BE E R S  

S T A R O P R A M E N  v i l á g o s   

S T A R O P R A M E N  h e l l e s  B i e r     0 . 3  l     8 5 0 . -     0 . 5  l      1 2 0 0 . -  

S T A R O P R A M E N  l a g e r  b e e r  

B O R S O D I  v i l á g o s      

B O R S O D I  U n g a r i s c h e s  h e l l e s  B i e r     0 . 3  l     8 0 0 . -     0 . 5  l      1 1 0 0 . -  

B O R S O D I  h u n g a r i a n  l a g e r  b e e r  

E R D I N G E R  é l e s z t ő s  b ú z a s ö r      

E R D I N G E R  H e f e  W e i s s b i e r      0 . 3  l     1 1 5 0 . -     0 . 5  l     1 7 5 0 . -  

E R D I N G E R  w h e a t  b e e r  

H O E G A A R D E N  v i l á g o s  b ú z a      

H O E G A A R D E N  h e l l e s  W e i s s b i e r     0 . 2 5  l    1 0 5 0 . -     0 . 5  l     1 7 5 0 . -  

H O E G A A R D E N  l a g e r  w h e a t  b e e r  

B e l l e - V u e  m e g g y s ö r   

B e l l e – V u e  K i r s c h b i e r         0 . 2 5  l    1 0 5 0 . -     0 . 4  l    1 4 0 0 . -  

B e l l e – V u e  c h e r r y  b e e r  

 
  

 GUINNESS ír fekete sör            0 . 5  l    1 9 5 0 . -  

 

 

 

ÜV E GE S  SÖ R ÖK    FL A S C HE B IE R    BOT T L E D  B E E R  
 

H E I N E K E N  /  M I L L E R  L I M E  0 . 3 3  l  9 5 0 . -  

P E R O N I  N A S T R O  A Z Z U R R O  0 . 3 3  l  9 5 0 . -  

S T A R O P R A M E N  b a r n a  s ö r  -  d u n k l e s  –  d a r k  0 . 5  l   1 2 0 0 . -  

 

E R D I N G E R  

é l e s z t ős  b ú z a s ö r  -  b a r n a  b ú z a s ö r  –  a l k . m e n t e s  b ú z a s ö r   

H e f e  W e i s s b i e r  -  d u n k l e s  W e i s s b i e r  - h o l f r e i  W e i s s b i e r  

w h e a t  b e e r  -  d a r k  w h e a t  b e e r  -  a l c o h o l - f r e e  0 . 5  l  1 7 5 0 . -  

 

H E I N E K E N  a l k o h o l m e n t e s   

H E I N E K E N  a l k o h o l f r e i  0 . 3 3  l  9 5 0 . -  

H E I N E K E N  a l c o h o l - f r e e   

G Ö S S E R  C i t r o m  a l k o h o l m e n t e s   

G Ö S S E R  Z i t r o n e  a l k o h o l f r e i  0 . 3 3  l  9 5 0 . -  

G Ö S S E R  c i t r o n e  a l c o h o l - f r e e  



 

 

ÜD Í T Ő K    ER FR I S C HU N GS G E T R Ä N KE    R E F R E S HE R  
 0 . 3 l                 0 . 5  l  

P E P S I  C O L A  /  L I G H T   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

C A N A D A  D R Y   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

S C H W E P P E S  N A R A N C S  O R A N G E   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

S C H W E P P E S  T O N I C   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

7  U P   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

Á S V Á N Y V Í Z    

M I N E R A L W A S S E R   4 5 0 . -   7 5 0 . -  

M I N E R A L  W A T E R  

N A R A N C S  G Y Ü M Ö L C S  I T A L    

O R A N G E S A F T   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

ORANGE DRINK 

ÔS Z I B A R A C K  G Y Ü M Ö L C S  I T A L   

P F I R S I C H S A F T   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

P E A C H  D R I N K  

A L M A  G Y Ü M Ö L C S  I T A L   

A P F E L S A F T   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

A P P L E  D R I N K  

I C E  T E A  L E M O N   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

I C E  T E A  G R E E N   7 5 0 . -   1 2 0 0 . -  

S Z Ó D A  SODA WATER  3 0 0 . -  5 0 0 . -  

B A L A T O N I C  0 . 2 5 l   1 0 0 0 . -                 

F E V E R  T R E E  M E D I T E R R A N E A N  T O N I C  0 . 2 5 l   1 0 0 0 . -  

 

ÉGETETT SZESZES ITALOK   SPIRITUOSEN    LIQUORS 
4 cl 

B A C A R D I  C A R T A  B L A N C A   1 6 0 0 . -  

B E L U G A  V O D K A   2 5 0 0 . -  

F I N L A N D I A  V O D K A   1 6 0 0 . -  

H E N D R I C K ’ S  G I N   2 5 0 0 . -  

B Ú Z A V I R Á G  G I N   2 5 0 0 . -  

G O R D O N ' S  G I N   1 6 0 0 . -  

S I E R R A  T E Q U I L A  S I L V E R   1 6 0 0 . -  

S I E R R A  T E Q U I L A  G O L D   1 6 0 0 . -  

J Ä G E R M E I S T E R   1 6 0 0 . -  

U N I C U M  /  B A R I S T A   1 6 0 0 . -  

U N I C U M  S Z I L V A /  O r a n g e    

U N I C U M  m i t  P F L A U M E  /  O r a n g e    1 6 0 0 . -  

U N I C U M  w i t h  p l u m  /  O r a n g e  

M É Z E S  V I L M O S  K ö r t e í z ű  s z e s z e s  i t a l   

V I L M O S  H o n i g  B i r n e s c h n a p s   1 6 0 0 . -   

VILMOS honeyed pear flavor 

METAXA *****   1 6 0 0 . -  

 

 



 

 

WH I S K Y    WH IS KE Y   WH I S K E Y  
4 cl 

J A C K  D A N I E L ’ S  /  J A M E S O N    1 6 0 0 . -  

B A L L A N T I N E S  /  J O H N N I E  W A L K E R  S c o t c h  W h i s k y  1 6 0 0 . -  

J I M  B E A M  B o u r b o n  W h i s k y    1 6 0 0 . -  

C A R O L A N S  I r i s h  C r e a m    1 6 0 0 . -  

 

 „F E I N D” 

Pincészet    Kellerei   Winery 

 0.2  L  0.5  L  

Olaszrizling fehér száraz  

Balaton local, weiss, trocken 9 0 0 . -   2250 . -  

Balaton local, dry white wine 

Muskotály Cuvée fehér félédes   

Balaton local, weiss, halbsüss 9 0 0 . -   2250 . -  

Balaton local half-sweet white wine 

Cabernet sauvignon vörös száraz  

Balaton local, rot, trocken 9 0 0 . -   2250 . -  

Balaton local, red dry wine 

Balaton vörös félédes   

Balaton local, rot, halbsüss 9 0 0 . -   2250 . -  

Balaton local, red half-sweet wine 

Cabernet Rozé Cuvée száraz  

Rosé Balaton local, trocken 9 0 0 . -   2250 . -  

Rosé Balaton local, dry wine 

 

 

 

Üveges borok   Flascheweine   Bottle of wine 

 0.75 L 
BALATONBOR, fehér száraz   3800.- 

IRSAI OLIVÉR, fehér száraz 3800.- 

HIBERNÁL, fehér száraz 4200.- 

CABERNET Rosé, száraz rosé 4600.- 

KÉKFRANKOS, vörös száraz 5200.- 

PLAY FEHÉR (gyöngyöző) száraz 4300.-

PLAY ROSÉ (gyöngyöző) száraz 4300.- 

 

Pezsgők   Sekt    Champagne  

  

MELODY BRUT száraz pezsgő 0.75 l 4 3 0 0 . -  

MELODY SWEET édes pezsgő 0.75 l 4 3 0 0 . -  



Kávé, Tea   Heisse Getränke   Cofee, Tee 

 

ESPRESSO 7 5 0 . -  

HOSSZÚ KÁVÉ  

KAFFE 7 5 0 . -  

LONG COFFEE 

CAPPUCCINO 9 0 0 . -  

LATTE MACCHIATO 1 0 0 0 . -  

FORRÓ CSOKI  

HEIßE SCHOKO 1 0 5 0 . -  

HOT CHOCOLATE 

FEKETE TEA, ZÖLD TEA, CAMILLA TEA, ERDEI GYÜMÖLCS TEA  

SCHWARZER TEE, GRÜNER TEE, KAMILLEN TEE, WALDBEER TEE 8 5 0 . -  

BLACK TEA, GREEN TEA, GREEN TEA, CAMILLA’S TEA, FOREST FRUITS TEA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

  



 

 
 

 

  

Rum alapú koktélok: 

Mojito 2800,- 

(fehér rum, cukorszirup, lime, menta, szóda) 

Cuba libre  2800,- 

(fehér rum, lime, cola) 

Piňa Colada 2800,- 

(fehér rum, kókuszszirup, tejszín, ananászlé) 

Strawberry Colada 2800,- 

(fehér rum, eperszirup, kókuszszirup, tejszín, 

ananászlé) 

Caipirinha 2800,-  

(Pitu, lime, barnacukor) 

Blue Hawaii   2800,- 

(fehér rum, Malibu, curacao likőr, ananászlé) 

Nanna  2800,- 

(gold rum, peachtree,passion fruit, 

eperszirup,lime,feketeribizlilé) 

Mai Tai 3300,- 

(fehér rum, fekete rum, spitz rum, triple sec,  

mandula szirup, lime, narancslé) 

Long Island Ice Tea 3300,- 

(fehér rum, vodka, tequila, gin, triple sec, 

lime, cola) 

Zombie 3300,- 

(fehér rum, fekete rum, gold rum, 

spitz 80 rum, cherry brandy, passion fruit, 

lime, ananászlé, narancslé, grenadine) 

 
 

Shots: 

B’52 2800,- 

(kávélikőr, krémlikőr, cointreau) 

Armageddon 2800,- 

(Jӓgermeister, absinthe, spitz 80 rum) 

Kamikaze 2800,- 

(vodka, triple sec, lime vagy amit kérsz bele  ) 

Vodka alapú koktélok: 

Sex on the Beach 2800,- 

(vodka, peachtree, feketeribizlilé, narancslé) 

Swimming Pool 2800,- 

(vodka, tejszín, kókuszszirup, curacao, 

ananászlé) 

Summer Fresh 2800,- 

(vodka, peach, eperszirup, almalé, lime) 

Gin alpú koktélok: 

Negroni 2800,- 

(gin, vermut rosso, campari) 

Collins 2800,- 

(gin, citromlé, cukorszirup, szóda) 

Fantáziakoktélok: 

Orgazmus 2800,- 

(Malibu, amaretto, krém likőr) 

Tequila Sunrise 2800,- 

(tequila, lime, narancslé, grenadine szirup) 

After Sex 2800,- 

(fehér rum, Malibu, citromlé, grenadine,  

ananászlé) 

Bahama Mama 3300,- 

(fehér rum, fekete rum, kávélikőr, Malibu,  

citromlé, grenadine szirup, ananászlé) 

Speed 3300,- 

(fehér rum, vodka, tequila, lime, eperszirup, 

energiaital) 

Aperol fröccs 2500,- 

(Aperol, prosecco, szóda, narancs) 

 
 

XXXL koktélok: 

Cuba libre  19.000,- 

Tequila Sunrise  19.000,- 

Zombie  22.000,- 

Speed  22.000,- 

Alkoholmentes koktélok: 

Virgin Mojito 1800,- 

(lime, menta, cukor, szóda) 

Herkules 1800,- 

(narancslé, feketeribizlilé, eperszirup, passion  

fruit) 

Virgin Swimming Pool 1800,- 

(tejszín, kókuszszirup, curacao, ananászlé) 

Virgin Pina Colada  1800,- 

(kókuszsziruo, tejszín, ananászlé 

Virgin Strawberry Colada  1800,- 

(eperszirup, kókuszszirup, tejszín, ananászlé) 

 

Unicum alapú koktélok: 

Bariton 2800,- 

(unicum barista, tonic, narancs) 

Zwack & Soda 2800,- 

(unicum szilva, szóda, cukorszirup, lime) 

Ruby Riserva 3300,- 

(unicum riserva, áfonyalé, citromlé) 

 



ÉTLAP   SPEISEKARTE   MENU 
 

Levesek    Suppen    Soups 

 

Halászlé harcsafilével Fischsuppe mit Welsfilet Fish soup of catfish   3450.- 

Gulyásleves Gulaschsuppe Hungarian goulash soup     3150.- 

Fokhagymakrémleves Knoblauchcremesuppe Garlic cream soup    1550.- 

Húsleves csigatésztával / gazdagon 
Fleischsuppe mit Schneckenudeln / Kräftige     1350.- / 1950.- 
Bone-broth with cochlearis Pasta / Rich meat  

Hideg eperkrémleves vanília fagylalttal  
Kalte Erdbeerensuppe mit Vanille Eis       1850.- 
Cold strawberry cream-soup with vanille ice cream 

 

Előételek, saláták  Vorspeisen, Salate  Appetizers, salads
 

Mozzarella paradicsommal Mozzarella mit Tomaten Mozzarella with tomatoes 2850.- 

Feta sajtos sült céklasaláta Gebackener Rote-Bete-Salat mit Feta-Käse    
  Feta cheese and baked beetroot salad      2850.- 

Vöröslencse curry rizs Roter Linsen-Curry Reis Red lentil curry rice   2850.- 

Fokhagymás kenyér (3 szelet) Knoblauchbrot (3 Stücke) Garlic bread (3 slice) 850.- 

Fóliás burgonya fokhagymás tejföllel, sajttal  
Folienkartoffeln mit Knoblauch-Sauerrahm und Käse     2850.- 
Foil potatoes with garlic sour cream and cheese  

Cézár saláta csirkemellel vagy garnélával  
Caesar-Salat mit Hähnchenbrust oder mit Garnelen  3450.- / 3950.- 
Caesar salad with chicken breast or with shrimp  

Pácolt, grillezett juhsajt friss salátával  
Gegrillter Schafskäse mit frischem Salat       3250.- 
Grilled sheep's cheese with fresh salad  

Garnéla aglio e olio (Chili, fokhagyma, olívaolaj) 
Garnele aglio e olio (Chili, Knoblauch, Olivenöl)      3650.- 
Shrimp aglio e olio (Chili, garlic, olive oil) 

 
 



 

Tészták   Mehlspeisen  Pasta dishes 
 

Spagetti bolognai módra, sajttal 

Spaghetti Bolognese und Käse     3950.- 

Spaghetti Bolognese with cheese  

 
Spagetti „Rezeda” (bazsalikomos, 
paradicsomos grillezett csirkecsíkokkal, sajttal)  
Spaghetti „Rezeda” (mit basilikume Tomatensosse,  3950.- 
gegrillten Hähnchenstreifen und Käse)  
Spaghetti„Rezeda” (Basil tomato sauce 
with chicken strips and cheese)  

 
Erdei gombás tagliatelle friss petrezselyemmel 
Wildpilz-Tagliatelle mit frischer Petersilie   3950.- 
Wild mushroom tagliatelle with fresh parsley 

 
Garnélás paradicsomos tagliatelle parmezánnal  
Garnelen-Tomatensosse-Tagliatelle mit Parmesankäs 4450.- 
Tagliatelle with shrimp, tomato sauce and Parmesan 

 
Tejszínes lazacos tagliatelle kaporral, parmezánnal 
Cremige Lachs-Tagliatelle mit Dill und Parmesan  4450.- 
Creamy salmon tagliatelle with dill and parmesan 

 

 

Oldalas specialitások   Ribs Spezialitäten    Rib specialities  
 

PARASZTOS  (oldalas, pirított burgonya, szalonna, hagyma)  
BAUERN  (Schweinerippen, Zwiebel, Bacon, Bratkartoffeln)  5450.- 
IN PEASANT style  (Rib, baked potatoes, bacon, onion)  
 
BARBECUE  (oldalas, héjas burgonya, BBQ szósz)  
BARBECUE  (Schweinerippen in BBQ Soße, mariniert, Kartoffeln) 5450.-  
BARBECUE  (rib, BBQ sauce, potatoes)   
 
SWEET CHILI  (oldalas, héjas burgonya, csípős szósz)  

SWEET CHILI  (Schweinerippen, süsser Chilisosse, Kartoffeln) 5450.- 
SWEET CHILI  (rib, sweet chili-sauce potatoes) 

 
 



 
Rostonsültek & Steakek  Braten & Steak  Roasts & Steaks 

 
 

BBQ steak friss, kevert salátával (csirkemell, barbecue szósz) 

BBQ Steak mit frischem Salat (Hühnerbrustfilet, barbecue sosse)  4950.- 

BBQ steak with fresh salad (Chicken breast fillet, barbecue sauce) 

 
MEDITERRÁN steak csónakburgonyával 
(csirkemell, paradicsom, sajt) 

MEDITERRAN Steak mit Löffelpommes 
(Hühnerbrustfilet miMozzarella und Tomaten)  4950.- 

MEDITERRANEAN steak, dipper fries 
(chicken breast, mozzarella, tomato) 

 
NEW YORK steak csónakburgonyával (flank steak ≈300 gr, fűszervaj, grill zöldség) 

NEW YORK Steak mit Löffelpommes (Flanksteak ≈300 gr, Gewürzbutter, gegrilltes Gemüse) 

NEW YORK steak with dipper fries (flank steak ≈300 gr, spiced butter, grilled vegetables) 

  8450.- 

CHICAGO steak tagliatellével (flank steak ≈300 gr, erdei gombamártás) 

CHICAGO Steak mit Tagliatelle (Flanksteak ≈300 gr, Waldpilzsauce) 8450.- 

CHICAGO steak with tagliatelle (flank steak ≈300 gr, forest mushroom sauce) 

 
GENTLEMAN steak csónakburgonyával (bélszín, fűszervaj)  

GENTLEMAN Steak mit Löffelpommes (Lendenfilet, Kräuterbutter)  

GENTLEMAN steak, dipper fries (tenderloin, spicy butter)  8450.- 

 
LADY’S steak friss salátával (bélszín fűszervajjal) 

LADY’S Steak mit frischem Salat (Lendenbraten, Krӓuterbutter)  8450.- 

LADY’S steak and fresh salad (tenderloin with spicy butter) 

 
AMAZON steak jázmin rizzsel (bélszín, erdei gombamártás) 

AMAZON Steak mit Jasminreis (Lendenfilet, Waldpilzsauce)  8450.- 

AMAZON steak, jasmine rice (tenderloin, forest mushroom sauce) 

 
PFEFFER steak csónakburgonyával (bélszín, zöldborsmártás) 

PFEFFER Steak mit Löffelpommes (Lendenfilet, Pfeffersosse)  8450.- 

PEPPER steak, dipper fries (tenderloin, green pepper sauce)  
 



 
MAGYAROS steak csónakburgonyával (bélszín, lecsó) 

UNGARISCHES Steak mit Löffelpommes (Lendenfilet, Letscho)  8450.- 

Steak in HUNGARIAN style, dipper fries (tenderloin, letcho)  
 
 

ATLANTA steak csónakburgonyával  
(bélszín, hagyma, fokhagyma, pritamin paprika, bacon szalonna, kolbász) 
ATLANTA STEAK mit Löffelpommes  
(Lendenfilet, Zwiebel, Knoblauch, Paprika, Bacon, Wurst)  8950.- 
ATLANTA steak, dipper fries  
(tenderloin, onion, garlic, Californian pepper, bacon, sausage) 
 
 

COLORADO steak jázmin rizzsel (bélszín, chilis garnéla, paradicsommártás) 

COLORADO Steak mit Jasminreis (Lendenfilet, Chili-Garnelen, Tomatensauce)  

COLORADO steak with jasmine rice (tenderloin, chili shrimp, tomato sauce) 8450.- 
 

Steak specialitások Steak-Spezialitäten Steaks specilalities 
 
MANHATTAN LITE Rib Eye steak fűszervajjal,  
csónakburgonyával, grillezett zöldséggel  
MANHATTAN LITE RIB EYE STEAK mit Krӓuterbutter, 

Löffelpommes, gegrilltes Gemüse        200 gr. 
MANHATTAN LITE Rib Eye steak with spicy butter  

and and dipper fries, grilled vegetables   9550.- 
 
 

MANHATTAN Rib Eye steak fűszervajjal,  
csónakburgonyával, grillezett zöldséggel  
MANHATTAN RIB EYE STEAK mit Krӓuterbutter, 
Löffelpommes, gegrilltes Gemüse artoffeln      400 gr. 
MANHATTAN Rib Eye steak with spicy butter and  

and dipper fries, grilled vegetables       12550.- 
 

 

T-BONE steak fűszervajjal, csónakburgonyával, grillezett zöldséggel  

T-BONE STEAK mit Krӓuterbutter, Löffelpommes und gegrilltes Gemüse 400 gr. 

T-BONE steak with spicy butter and dipper fries, grilled vegetables  12550.- 
 

   
T-BONE steak fűszervajjal, friss salátával 

T-BONE STEAK mit Krӓuterbutter, frischem Salat     400 gr. 

T-BONE steak with spicy butter and fresh salad     12550.- 



Főételek  Hauptspeisen  Main Courses 
 

Marhapörkölt galuskával Rindsgulasch mit Nockerln Beef-stew with noodles 4450.- 
  
Rántott sajt tartármártással, csónakburgonyával  
Gebackener Käse mit Tartarsosse und Löffelpommes  4450.- 
Baked cheese with tartar sauce and Dipper fries 
 
Cigánypecsenye csónakburgonyával Zigeunerbraten mit Löffelpommes  
Garlic fried pork meat with dipper fries  5350.- 
 
Rántott csirkemell csónakburgonyával, fokhagymás tejföl, parmezán  
Gebratene Hähnchenbrust mit Löffelpommes, Knoblauchrahm, Parmesan  4950.- 
Fried chicken breast with Dipper fries, garlic sour cream, parmesan 
 
Bécsi szelet csónakburgonyával (sertéshúsból)  
Wiener Schnitzel mit Löffelpommes (vom Schwein)  4450.- 
Breaded cutlet with chips (made of pork)  
 
Bécsi szelet lecsóval vagy erdei gombával, csónakburgonyával (sertéshúsból)  
Wiener Schnitzel mit Letscho oder mit Waldpilzen und Löffelpommes (vom Schwein)  
Breaded pork cutlet with letcho or with wild mushrooms and chips (pork)  4750.-
  
Gordon Bleu csónakburgonyával      Gordon Blue mit Löffelpommes  
Cordon Bleu with chips  4950.- 
  
Fűszeres szűzérmék édes chilis szószban, csónakburgonyával  
Würzige Schweinefilet mit süsser Chilisosse, und Löffelpommes  5450.- 
Schweinefilet mit Waldpilzsosse, Pflaumenkrokette  
 
Szűzérmék erdei gombamártással, szilvás krokettel  
Schweinefilet mit Waldpilzsosse, Pflaumenkrokette  5450.- 
Virgin coins with forest mushroom sauce and plum croquette  
 
Sültes tál 2 személyre (Cordon Bleu, roston csirkemell, roston szűzérmék, cigánypecsenye, 
rántott sajt, csónakburgonya, erdei gombamártás, koktélszósz)   
Platte für 2 Personen (Cordon Bleu, gegrillte Hühnerbrust, gegrillte Schweinefleisch gegrillte 
Schweinemedaillons, gebackene Käse, Löffelpommes, Waldpilzsosse, Coctailsosse)  

Plate for 2 people (Cordon Blue, fried chicken, garlic skin spots, pork medallions, 
breaded cheese, dipper fries, wild mushroom, cocktail sauce) 16450.- 
 
Rosé kacsamell rizottóval Rosé Entenbrust mit mit Risotto   
Rosé duck breast with risotto 5650.- 
 
BBQ tál 2 személyre csónakburgonyával (F. steak, rib, dipper fries, barbecue sauce, rosemary) 
BBQ Platte für 2 Personen mit Löffelpommes (steak, Ribs, Löffelpommes, BBQ Sauce, Rosmarin) 

BBQ plate for 2 people (flank steak ≈300 gr., rib, dipper fries, barbecue sauce, rosemary)  16550.- 



Vadételek  Wildspeisen  Game dishes 
 

Szarvassült vörösboros körtével, szilvás krokettel  
Rehbraten mit Rotweinbirnen- und Pflaumenkroketten 5450.- 
Roast venison with red wine pear and plum croquettes 
  
Szarvassült erdei gombamártással, szilvás krokettel  

Hirschbraten mit Waldpilzsosse und Pflaumenkroketten 5450.- 
Roast venison with forest mushroom sauce, plum croquettes  

 

Halételek  Fischspeisen  Fish dishes  
 

Rántott fogasfilé remuládmártással, petrezselymes burgonyával 
Gebratenes Eglifilet mit Remulade und Petersilienkartoffeln   5450.- 
Fried perch fillet with remoulade sauce and parsley potatoes 
 

Vadlazac steak vöröslencse, curry, rizs 
Wilder Lachssteak mit Roter Linsen-Curry Reis  6350.- 
Wild salmon steak with red lentils, curry, rice 
 

Vadlazac steak friss kevert salátával, citromos vinegrettel fűszervajjal 
Wildlachssteak frischem gemischtem salat mit Zitronenvinaigrette 
und Gewürzbutter  6350.- 
Wild salmon steak with fresh mixed salad with lemon vinaigrette 
and spicebutter 

 

Gyermek ételek    Kinderspeisen    Dishes for Children 
 

Rántott csirkemell csónakburgonyával  
Gebackene Hühnerbrust mit Löffelpommes 2950.- 
Fried chicken with chips  
 

Rántott halrudacskák csónakburgonyával  
Fischstäbchen gebacken mit Löffelpommes 2950.- 
Fried fish fingers with chips  
 

Spagetti paradicsommártással  

Spaghetti mit Tomatensosse 2950.- 
Spaghetti with tomato sauce 
  

Csirke nugetts csónakburgonyával 
Chiken Nugetts mit Löffelpommes  2950.- 
Chicken Nuggets with dipper fries  

 



Saláták   Salat   Salads 

 

Csemege uborka, Káposztasaláta, Paradicsomsaláta, Vegyes saláta, Uborkasaláta  
Essig Gurken, Krautsalat, Tomatensalat, Gemischtes Salat, Gurkensalat 1050.- 
Pickles, Cabbage salad, Tomato salad, Mixed salad, Cucumber salad  
 

Tejfölös uborkasaláta   Gurkensalat mit Sauerrahm   Cucumber salad with sour cream  
 1250.- 
Friss vegyes saláta   Frischen gemischtes Salat   Fresh mixed salad 1350.- 
Coleslaw saláta  Coleslaw Salad Coleslaw salad 1350.- 

KETCHUP / MUSTÁR / MAJONÉZ   KETCHUP / SENF / MAJONÄ SE  

KETCHUP/MUSTARD/MAYONNAISE 300.- 
 

Desszertek   Desserts   Desserts 
 
Meggyes-mákos rétes VAGY Túrós rétes vanília öntettel 
Kirsch-Mohn-Strudel ODER Hüttenkäse-Strudel mit Vanillesauce 1450.- 
Cherry and poppy seed strudel OR Cottage cheese strudel with vanilla sauce  
 
Túrós palacsinta vaníliamártással  
Topfen-Palatschinken mit Vanillesosse 1850.- 
Pancakes filled with cottage cheese, with vanilla sauce  
 
Gundel palacsinta  
Palatschinken auf Gundel Art 1850.- 
Pancakes in Gundel style  
 
Palacsinta (lekváros, kakaós, nutellás)  
Palatschinken (Marmalade, Kakao, Nutella) 1250.- 
Pancakes (jam, cocoa, nutella)  
 
Somlói galuska  
Somlauer Nockerln 1850.- 
Somlóian dessert (sponge with chocolate sauce, 
raisin and whipped cream) 
 
Málnás panna cotta  
Himbeer-Panna-Cotta 1850.- 
Raspberry Panna cotta  

  
 

JÓ ÉTVÁGYAT KÍVÁNUNK! WIR WÜNSCHEN IHNEN GUTEN APPETIT! ENJOY YOUR MEAL! 

 Rigó János Bíró Géza 
 Konyhafőnök Üzletvezető 

BALATONMÁRIAFÜRDÔ 
III. Kat. 


